
FSSC 22000-certificaat G :
sk;

Kwaliteitsborging in zuivel

Qlip B.V.
Zweedsestraat 1a, 7202 CK Zutphen

verklaart hierbij dat het voedselveiligheids-

managementsysteem van

Cor Segers B.V.

Paul Gabrielstraat 19, Deurne

Nederland

is beoordeeld en voldoet aan de vereisten van

FSSC 22000

Certificatie schema voor het voedselveiligheidsmanagementsyteem inhoudende:

ISO 22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 en aanvullende FSSC 22000 eisen

(versie 6)

Dit certificaat is van toepassing op de reikwijdte:

Rijpen, wassen, drogen en verpakken van natuurlijke kaas gemaakt van

gepasteuriseerde melk.

Food Chain Subcategory: Cl

Deze audit omvatte de volgende centrale F5MS-processen die worden beheerd door Cor Segers B.V. De

Mortel: de HACCPanalyse, directiebeoordeling, inkoop, specificaties, producten met een claim,

wijzigingen, recall test, VACCP, etikettering, documentbeheer en technische dienst. De centrale beoordeling

ís uitgevoerd bij Cor Segers B.V. De Mortelop3 april2024.

Datum van de laatste onaangekondigde audit : 20, 21, 22 en 25 april 2022

COID code : NLD-1-9322-000000

Certificaat registratie nummer : F37

Certificatie besluitdatum : 4 July 2024

Initiële certificatiedatum :3 July 2014

Certificaat geldig vanaf : 1 July 2023

Certificaat geldig tot : 1 July 2026

 

Certificaat uitgifte datum :5June 20233

H.J. Bobbink, managing director
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De authenticiteit van dit certificaat kan geverifieerd worden mm

van gecertificeerde organisaties, beschikbaar op www.fssc.com


